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Du 17 au 23 décembre 2018

Repas de Noél

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée Crepg aux Saladedeihdrisots Salade de chou fleur Carottes rapées Mousse de canard
champignons blancs
Plat Principal Cordon bleu Filet meuniére et citron GISSRRECiE Seie Saucisse satos ‘.j.'nde oG
A barbecue Noél
=
Accompagnement Coquillettes Bio Poélée de légumes Riz Lentilles Pommes noisette
Produit laitier Fromage blanc Camembert Bio Fondu président Saint paulin Clémentine

Dessert Orange Banane Poire Kiwi k. Sapin de Noél
Nos menus sont réalisés par une diététicienne conformément au GEMRCN et adaptés au goit de vos enfants
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M  Maison . Bio Local oo / Toutes nos viandes de beeuf sont d'origine francaise
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