DES G

Du 11 au 17 mars 2019

L

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée Potage de légumes | Salade de chou blanc Taboulé au citron Carottes rapées Haricots verts échalote
Plat Principal e parmentler @4 | saucisse de toulouse brlsihEbssauce Cuisse de poulet Blanquette de poisson
potiron tomate
oy
J=/
Accompagnement Plat complet Lentilles Ratatouille Riz a la tomate Penne rigate BIO
YAOURT SUCRE
5 FERMIER + BISCUIT
Créme dessert au o
Dessert Pomme Kiwi Orange
caramel

Nos menus sont réalisés par une diététicienne conformément au GEMRCN et adaptés au goiit de vos enfants
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\‘..’g;.'g./ Toutes nos viandes de beeuf sont d'origine frangaise
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