DES @

Du 13 au 19 mai 2019

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Entrée Saucisson a l'ail Carottes rapées Salade de quinoa Concombres Saladegaesgﬁcr;nate il
Plat Principal Wing de poulet Steak haché au jus Cordon bleu Jambon blanc Brandade de poisson
7 N
Accompagnement Purée de céléri Torsades Haricots verts Gratin d%iihou fleur Plat complet
Dessert Pomme Liégeois vanille Poire Riz au lait maison {ompoledeommes
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Nos menus sont réalisés par une diététicienne conformément au GEMRCN et adaptés au goiit de vos enfants
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\‘.@’;/ Toutes nos viandes de beeuf sont d'origine francaise




