JES 6

Du 10 au 16 juin 2019

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI _ VENDREDI
. Salade de haricots . Saucisson sec et ;
Entrée Chou rouge rapé Melon (sous réserve)
blancs beurre
Plat Principal Calamars a Ia ramaineg | Escalope dervolaile Omelette au fromage Raviolis gratinnés
et citron sauce tomate
Férié '
Accompagnement @rain d%i(;hou flobr Papillons Haricots verts + pdt | Plat complet
Produit laitier Yaourt sucré Edam Carré frais bio Coulommiers
Dessert Abricot Fromage blanc vanille Banane Flan chocolat

Nos menus sont réalisés par une diététicienne conformément au GEMRCN et adaptés au goit de vos enfants
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M  Maison . Bio L Local \,‘.'urg_/ Toutes nos viandes de beeuf sont d'origine frangaise '




